-Lunchangelot TIZ Bistro-- taglich von 11:30-13:00 Uhr
Ca5>€Da Wochenspeisenplan CO

ihr partner fir catering.
vom 13.07. - 17.07.2026 -Anderungen vorbehalten -
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Meniv 1 Spaghetty Blumenkohl-Brokkoli- Geflilgel-Gemiise-Eintopf Gemuise-Rawvioli auf
mit Tomatensouice, Auflauf mit mit verschiedenem Blattsalat und weifier
6,90 € frischem Basilikum und gerdstetenw Mandeln und, | Gemuise; Kawrtoffeln und Tomaten-Sahune-Saurce JFreitag
geriebenem Parmesouv Keise iberbacken Geflilgel-Fleischeinlage komplett”
(Extra)
Menu inklusive
Beilage
Gemise
albc alchlk ek albck oder
Meniu 2 Matjesfilet nach Gefliigel-Kebal- Teller mit | Chili: con Carne mit Knusprige Hahnchenkeule kleiner Salat
»Hausfraven Art” tisberg, Tomate, Kraut- Rindfleisch, roten Bolweny, | anv asiatischem Nudelsalat Suppe Dessert
Tagespreis mit Butterkouwtoffeln salat; Joghuwwtsaumce und | Mais und Fladenbrot mit Mango-Curry-
Fladenbrot Mayonwnaise nwr 8,20 €
Weilhlew Sie
8,20 € 8,20 € 8,20 € 8,20 € nach Theen
ﬁuu;*’;@"www- cd Galck Ral alk Wit ] T
Meniv 3 Covdon Blew vom Schwein | Odenwdlder Piccataw Milanese vom Knuspriges Schnitzel vom wnserem Tages-
mit Kéise und Schinkesv Kochkdise-Schnitzel mit | Halhnchew in Butter Hessischen Landschwein angebot
Tagespreis gefudlt, daguw Koutoffel- Pommes-Frites und gebratenes Schwnitzel inv mit Herzoginkartoffelr
kroketten und kleiner Kowottensalat mit einer Pawmesanv-Ei-Hille | und wirgiger Lanchyadun-
bunter Salat Zitrone mit Spaghettt und sauce
Tomatensauce
9,20 € 9,20 € 9,20 € 9,20 €
Allergenkern- Salbc albck Galbck albck
geichnung
Salat Taglich frischv fiur Ste gubereitet... wihlew Sie aus demvAngebot
&Dessert

Wiinschen Sie den aktuellen Speiseplan immer per mail? Gerne ! Senden Sie einfach eine kurze Nachricht an: office@caseda-catering.de

Fuwr Sie zuw Information: Unsere Speisevv sind frei von Kovuservierungsstoffeny kinstlichen Farbstofferny und Zusatzgeschimacksverstivkern (Gutamate). Wir verwenden Frisch-
Heischy Frischgemdise; Salate und Kartoffeln nur vonAnbietern aws der Region: Anderungen der Mendikomponenien vorbehalten
Der Nachhaltigkeit geschuldet, verwenden wir Lebensmittel in BIO-Qualitéit und Kennzeichen diese tagesaktuell mit ,,Bio” auf dem Speiseplan

Alle von uns eingesetzten/gekennzeichneten Bio-Zutaten sind von der Oko-Kontrollstelle ABCERT (DE-Oko-006) zertifiziert.

Kennzeichnung It. LMIV Bitte beachten:

Trotz gréBtméglicher Sorgfalt kbnnen wir Spuren von nicht ausdriicklich gekennzeichneten Allergenen in unseren Speisen nicht ausschliel3en.

a: Glutenhaltige Getreide und Getreideerzeugnisse+ Spuren 1.Weizen2.Roggen3.Gerste4.Hafer b: Eier-und Eierzeugnisse + Spuren c: Milch-und Milcherzeugnisse inkl. Lactose + Spuren d: Fisch und Fischerzeugnisse + Spuren e: Senf und Senfer-
zeugnisse + Spuren f: Sesam und Sesamerzeugnisse + Spuren g:Soja und Sojaerzeugnisse + Spuren h: Schalenfriichte, Erdniisse und Erdnusserzeugnisse, 1.Mandeln 2.Haselnusse 3.Walnlisse 4.Kaschunniisse 5.Pecanniisse 6.Paraniisse 7.Pistazien
8.Macadamia/Quennslandniisse + Spuren i: Schwefeldioxid und Sulfid  j: Lupinen und Lupinenerzeugnisse k: Sellerie und Sellerieerzeugnisse + Spuren. Alle aufgefiihrten Stoffe sind auch in daraus gewonnenen Erzeugnissen enthalten.

Wir verwenden jodiertes Speisesalz. Deklarationspflichtige Inhaltsstoffe: siehe Aushang (S)Schweinefleisch, (R)Rindfleisch, (G)Gefliigel, (K)Kalbfleisch (Kb)mit Knoblauch, (A)mit Alkohol, (F) Fisch, (P) Pute



mailto:office@caseda-catering.de

